
MENÜKARTE



beef Tartar 80g |160g € 12 |€  21
Essiggemüse . Butter . Brot
beef tartar . pickled vegetables . butter . bread
tartare di manzo . verdure in salamoia . burro . pane

die Burrata € 14
Tomatenvariation |  Olive
burrata | tomatoe mix | olives
burrata | pomodori mista | olive

Champignon Variation € 12
Gebacken | Eingelegt | Frisch
Mushrooms | Baked | Inserted | fresh
Funghi | Cotto | Insertio | Fresco

Hausgebeizter Saibling € 14
Kürbisgel | Knäckebrot | Kresse
Stained Chickling | Crisp Bread | Cress
Sabbiatura decapata | Pane croccante | Crescione

CHARLY’S

KLEINE VORFREUDEN UM SICH DIE WARTEZEIT
AUF DEN HAUPTGANG ZU VERKÜRZEN

L u s t m a c h e r

Vo r s p e i s e N

* Unser Servicepersonal informiert Sie gerne ü̈ber die Allergene unserer Gerichte.



Salat der Saison € 5 |€ 9
Salad of the season
Insalata di stagione

Burrata + € 6

Gebackene Champignons + € 4
Backed mushrooms  | funghi impanato

Kräftige Rindsuppe € 6
+ Frittaten / frittatas / frittate

+ Leberknödel / liver dumpling / gnocchi di fegato

Küriscremesuppe € 7
creamy pumpkin soup
zuppa di crema di zucca

PIMP MY
SALAD

da haben wir den

s a l at  . . .
u n d  s u p p e n !

* Unser Servicepersonal informiert Sie gerne ü̈ber die Allergene unserer Gerichte.



Wiener Schnitzer vom Kalb € 23
Pralinenkartoffeln oder Pommes |  Preiselbeere
Wienerschnitzel | potatoes or fries | cranberry
Wienerschnitzel | patete o patatine fritte | mirtilli

Ochsenbackerl Geschmorrt € 28
Trüffelpüree | Baby Gemüse
Braised ox cheek | truffle puree | baby vegetables
Guance di bue brasate | purea di tartufo | verdure piccole

Filetsteak 250 g € 39
Dijon Jus | Kartoffeln | Grillgemüse
Filetsteak | Dijon jus | potatoes | Grilled vegetables
Filetsteak | Dijon jus | patate | verdure alla griglila

Kärntner Fischfilet vom Grill € 26
Rucolarisotto | Hausgemachte Chips
Carinthian fish filet from grill | Ruccolarisotto | homemade chips
Filetto di pesce della carinzia dalla griglia | Risotto di Ruccola | Chips

TRüffelpasta € 22
Tagliatelle | Sommertrüffel | Stundenei
Truffle Pasta | Tagliatelle | Summmer truffle | Hour egg
Pasta di tartufo | Tagliatelle | Tartufi estivi | Uovo d‘or

Kärntner KasnudelN € 16
Braune Butter | kleiner Salat
Carinthian Kasnudeln | Brown butter | salad
Kasnudeln di carinzia | Burro marrone | insalata
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* Unser Servicepersonal informiert Sie gerne ü̈ber die Allergene unserer Gerichte.



Variation von der Schokolade € 9
Überraschung aus der Küche
Chocolate Variation | Surprise from the kitchen
variazione del cioccolato | Sorpresa della cucina

Hausgemachter Apfelstrudel € 8
Vanillesauce | Vanilleeis | Beeren
Homemade Apfelstrudel | Vanillasauce | Ice Cream | Berries
Apfelstrudel fatto in casa | Salsa alla vaniglia | gelato | bacca

Steirische Vanille € 8
Vanille trifft Kürbiskern
Styrian Vanilla | Vanilla meets pumpkin seeds
Vaniglia di stiria | Vaniglia incontra seme di zucca

CHEESECAKE € 9
Beeren
Berries
Frutti di bosco

Hey,
Süsse(s)!

* Unser Servicepersonal informiert Sie gerne ü̈ber die Allergene unserer Gerichte.



Last but not Least…

Übersicht der Allergene

A Glutenhaltiges Getreide namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen,

 Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen

 a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschließlich Dextrose ( 1 );

 b) Maltodextrine auf Weizenbasis ( 1 );

 c) Glukosesirupe auf Gerstenbasis;

 d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol landwirtschaft-

 lichen Ursprungs;

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse;

D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, außer

 a) Fischgelatine, die als Trägerstoff für Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird;

 b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klärhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird;

E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse;

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, außer

 a) vollständig raffiniertes Sojabohnenöl und -fett ( 1 );

 b) natürliche gemischte Tocopherole (E306), natürliches D-alpha-Tocopherol, natürliches Dalpha- 

Tocopherolacetat, natürliches D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen;

 c) aus pflanzlichen Ölen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus Sojabohnenquellen;

 d) aus Pflanzenölsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen;

G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose), außer

 a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen

 Ursprungs;

 b) Lactit;

H Schalenfrüchte namentlich Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselnüsse (Corylus

 avellana), Walnüsse (Juglans regia), Kaschunüsse (Anacardium occidentale), Pecannüsse (Carya

 illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), Paranüsse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera),

 Macadamia- oder Queenslandnüsse (Macadamia ternifolia) sowie daraus gewonnene

 Erzeugnisse, außer Nüssen zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol 

landwirtschaftlichen Ursprungs;

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse;

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse;

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

O Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l

 als insgesamt vorhandenes SO 2 , die für verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen des

 Herstellers in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu berechnen sind;

P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse;

R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;
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